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Fagor 
Electrodomésticosilla 
on yli 50 vuoden 
perinteet kodinkoneiden 
valmistuksessa
Fagor Group on yksi Euroopan viidestä 
suurimmasta kodinkoneiden valmistajasta. Fagor 
Group työllistää 8400 henkilöä 8 tehtaassa 
Espanjassa (Fagor Elctrodomésticos), 5 Ranskassa 
(Fagor-Brandt), 1 Puolassa (Fagor-Mastercook) ja 
lisäksi tehtailla Italiassa, Marokossa ja Kiinassa.

Yhtiö toimii 19 maassa maailmanlaajuisesti ja 
toimittaa Fagor tuotteita 130 maahan kaikilla 
mantereilla.

Vuotuinen valmistusmäärä on 8 miljoonaa yksikköä.

Fagor Groupilla on markkinoiden laajin kodinkone-
valikoima:

~ Uunit
~ Mikroaaltouunit
~ �Induktio-, keraamiset- 

ja kaasuliesitasot sekä 
liedet

~ Liesituulettimet
~ Kahvinkeittimet

~ Jääkaapit
~ Pakastimet
~ Viinikaapit
~ Astianpesukoneet
~ Pesukoneet
~ Kuivausrummut



Fagor Group on 
Euroopan suurin päältä 
ladattavien pesukoneiden 
valmistaja ja maailman 
johtava painekattiloiden 
valmistaja
Fagor on tehokkaimpien teknologioiden, 
kuten pyrolyyttisesti puhdistuvien uunien ja 
induktioliesitasojen edelläkävijä.

Kodinkoneiden lisäksi Fagor logo löytyy myös mm. 
suurkeittiölaitteista, keittiötarvikkeista, huonekaluista, 
lämminvesivaraajista, ilmastointilaitteista, aurinko-
sähkölaitteistoista, tietoliikenne- ja satelliittilaitteistosta 
jne.

Fagor on osa MCC-konsernia (Mondragón 
Corporación Cooperativa), jossa on yli 85000 jäsentä. 
Fagor on tärkein ja suurin valmistusdivisioonan jäsen.



Mikä tahansa Sinun 
tyylisi on, Fagor sopii 
Sinulle täydellisesti





Fagor 
kodinkoneet

Sisällysluettelo

Uunit ja mikroaaltouunit		  *TR 2410/2420		  sivut   8 - 13

Liesitasot		  *TR 2430			   sivut 14 - 19

Jääkaapit ja pakastimet		  *TR 2440			   sivut 20 - 25

Astianpesukoneet		  *TR 2450			   sivut 26 - 31

Pienkoneet		  *TR 2460			   sivut 32 - 35

*Carlo Casagranden tarjousryhmä





Uunit

”Fagor  uunimallisto on 

suunniteltu ajatellen 

modernia ulkonäköä, 

helppoa käytettävyyttä, 

parannettua 

ruoanvalmistuslaatua, 

säästämään aikaa ja 

rahaa , huolehtien samalla 

ympäristöarvoista ”
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