Hirvenmetsastadjan terveys- ja hygieniakoulutus

Hygienia - kdsite

Koulutus sisdltdaa terveyteen vaikuttavien seikkojen tutkimisen ja terveyden yllapitamiseen seka tautien
ennaltaehkaisyn.

Sisaltdad myos puhtauden ja henkilékohtaisen hygienian

Elintarvikehygienia

EY- maaritelma: “elintarvikehygienialla”, tai “hygienia”, tarkoitetaan kaikkia toimenpiteita ja edellytyksia,
jotka ovat tarpeen vaarojen hallitsemiseksi ja sen varmistamiseksi, niin etta elintarvikkeet sopivat
ihmisravinnoksi niiden kadyttotarkoitusten mukaisesti;

Elintarvikelainsaadantoa koskevat yleiset periaatteet ja vaatimukset, seka elintarvikkeiden turvallisuuteen
liittyvat menettelytavat.

Ihmisen elaman ja terveyden korkeatasoinen suojelu on varmistettava

Elintarvikkeiden turvallisuuden varmistamiseksi on tarpeen kasitella kaikkia koko elintarvikeketjun
nakodkohtia jatkumona, joka alkaa alkutuotannosta sisdltden myds rehutuotannon ja joka paattyy
elintarvikkeiden myyntiin tai tarjontaan kuluttajille, koska jokainen osatekija vaikuttaa elintarvikkeen
turvallisuuteen. Metsdistdjcit ja heiddn perheensd ovat myds kuluttajia.

Henkil6illa, jotka metsastavat luonnonvaraista riistaa tarkoituksenaan saattaa sita markkinoille
ihmisravinnoksi, on oltava riittdvasti tietoa luonnonvaraisen riistan patologiasta seka luonnonvaraisen
riistan ja luonnonvaraisen riistan lihan tuotannosta ja kasittelysta metsastyksen jalkeen voidakseen
alustavasti tutkia riistan valittémasti kaadon tai pyynnin jilkeen.

Metsdstdjien omaan ruokahuoltoon kuuluvan riistan pitdisi
hygieeniseltd tasoltaan vastata markkinoille saatettavan riistalihan
vaatimuksia. Koska terveelliselld riistalihalla on merkittéivé osuus

metsdstdjdperheen omassa vuosittaisessa ruokavaliossa.

On riittavaa, ettd ainakin yksi henkilo metsastysseurueesta olisi varustettu néilla tiedoilla. Taman
koulutuksen yhteydessa viittauksella ”"koulutettu henkil6” tarkoitetaan tata kyseista henkil6a.



