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1,5 dl mork sirap  Hall sirap, socker och smor 425 g voita Kiehauta siirappi ja mausteet,,
3dl socker
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MERRY XMAS TREES CHRISTMAS
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POLKA MISTELI

i en kastrull och vérm det 5 dl sokeria jadhdyta. Vatkaa voi seokseen

JOULUN ILOA

Kotimaan myynti

+358 400 407 471
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GOD JUL
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Raittilantie 59
39700 PARKANO

200 g smor tills allt &r snalt. Tillsatt 1tl van.sokeria ja lisda muna, vatkattu kerma

1,5dl vispgridde gridde och kryddor. Blanda 2 dl kermaa ja jauhot, joihin on jo sekoitettu

1 msk ingefara bikarbonat med lite av 2dlisiirappia  sooda. Anna taikinan seistd yon

1 msk kanel mjélet och ror ner det i 2 tl kanelia yli jadkaapissa. Kauli taikina

1 msk kardemumma smeten. Tills3tt resten av 2 tl neilikkaa ochueksi levyksi ja ota siita @

1 msk bikarbonat ~ mjolet. Kavla ut degen tunt 1tlinkivaaria  suosikkimuotillasi kuvioita

10 dl vetemjol pa mjolat bakbord och tag ut 1 muna Paista piparit 200 asteessa @
kakor med matt. Ligg dem pd 15 dl jauhoja  kauniin ruskeiksi. Koristele ja

bakplatspapper och grédda mitt i ugnen ca 5 min. 4tl soodaa tarjoile muiden herkkujen kera.
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Suunnittelu
Susanna Myllymaki
+358 50 589 9799
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Merry Christmas God Jul  Frohe Weihnachten
Hyvaa Joulua Joveux Noel Feliz Navidad zalig
kerstfeest Merry Chrisimas God Jul  Frohe
Weihnachten Hyvid  jowlva Joveux  Noel
Feliz ‘Navidad Zallg kerstfeest
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TONTTUTRIO PIPARIPARISKUNTA POMPULAKUUSI MONIKIELINEN JOULUPALLO
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& st agg Vispa dgg, socker och s oy .
1,5dl Ki lit, lisa 2 0,51 punaviinid tilavassa kattilassa ja lisa3
.5 dlvettad iehauta vesi ja taatelit, lisaa 1 dl socker vanilisocker till en fluffig P 1 ad

300 g taateleita  voi ja anna sen sulaa. Jidhdytd. pox 2,5 dl sokeria kuoritut pasrynit. Keitd . s w

g i I suilaa. Koty Ltsk vanilisocker  smet. Blanda mj@l ach : IO PN E umma faivas
200 g voita Lisda munat ja sekoita hyvin o B 1 sitruuna miedolla lammolla kunnes
2 kananmunaa Lisda sokeri, kerma ja jauhot, g3 A8 Dakoties bakpulver i en skil och rér 1 kanelitanko pdarynit ovat pehmenneet.

; i 2 ; 5 :
1,5 di vetemjol ner de h, i 3 . 7 s
2,5 dl sokeria joihin on jo sekoitettu muut ) ackade_farska muskottia W M&"
s . . 5 cis 1,5 dl dadlar dadlarna ach nitterna.

0,5 dl kermaa kuivat aineet. Sekoita taikina

g B 0,5 dl valnotter 3 A i6l- Tarjoile punaviinipairynat haaleina.
5 di vehnijauhoja  varovasti tasaiseksi. Kaada s Rernexiukizochmio) il besty y P ;
5 ; 7 100 gram smar blandningen i 4gg-och Asettele ne kulhoihin ja kaada paille B
1tl soodaa voideltuun vuokaan ja paista e s g ; R :
=4 : = 2 sockersmeten. Gradda lientd. Koristele sitruunaviipalein.
1 tlleivinjauhetta 175 asteisessa uunissa noin . L 3 GM/
inedre delen av ugnen 40 minuter. Stjilp upp =

1 tlvaniljasokeria yksi tunti.
kakan och 13t den kallna.

KUITUKUL =l KUITURUY

6 paarynad  Sekoita liemen ainekset l

TAATELIKAKKU DADELKAKA PUNAVIINIPAARYNAT TUMMA TAIVAS
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MUSTIKKA PUOLUKKA
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