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SZEKSZARD BIKAVER 2009

Tuottaja: Villa Johanna Kft.
Tuotekuvaus: Punaviini
Valmistusmaa: Unkari

Alue: Szekszard
Alkoholipitoisuus: 13 %

Pullokoko: 70 cl
Makeus/tayteldisyys: Tayteldinen
Sokeripitoisuus: n. 2,7 g/l

Szekszard Bikavér on ryhdikas ja variltédan
tummanpunainen. Maku on tayteldinen ja miellyttavan
hedelmadinen.

Szekszard Bikavér sopii erinomaisen hyvin mm.
punaisen lihan, tummien riistaruokien ja hyvien ystavien
kanssa seurustelujuomana.

Szekszard Bikavér on Eteld-Unkarin tyypillisista
rypéleistd, Merlot, Cabernet-Sauvignon, Kék Frankos ja
Bibor Kadarka, valmistettu laadukas tilaviini.

Antti ja Johanna Haataja aloittivat oman
viinintuotantonsa vuonna 1998, jolloin he ostivat tilansa
ja halusivat jo silloin kehittdd mm. viininsa laatua ja
tuottaa sita joskus Suomeen. Nyt, yksitoista vuotta
myohemmin, se on mahdollista. Bikavéria saa hyvista
ruokaravintoloista seka sita ovat ostaneet yritykset mm.
asiakkaittensa joululahjaksi.

Kaikkiaan Unkarissa on 22 laatuviinialuetta. Szekszard
sijaitsee Etela-Unkarissa, n. 140 km Budapestista
eteldan ja alueella on viljelty viinia jo roomalaiskaudelta
ldhtien. Nykyaan Szekszardia ja Villanyia pidetaan
Unkarin dynaamisimmin kehittyvina viinialueina ja taalta
tulevat maan parhaat viinit.

Szekszardin viinit ovatkin maailmanmaineessa. Taalla
valmistetaan "haranverta" (Szekszard bikavér,
lausutaan; “seksaard bikaveer”), jolla on jopa pidemmat
perinteet kuin Egerissa ja joka oli erityisesti Schubertin
ja Lisztin mieliviinid. Szekszard on perinteikasta
punaviinin viljelyaluetta. Kadarka -rypale on noussut
jalleen arvostukseensa. Se kerataan perinteisesti kasin
ja antaa viinille syvan tumman savyn ja voimakkaan
maun.

Egészségedre! - Terveydeksesi!

Villa Johanna - V.Johanna Borkereskedelmi és Turisztikai Kft.
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